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SPECIFIKACE PODKLAD Ů VEŘEJNÉ ZAKÁZKY MALÉHO ROZSAHU  
 

1. Předmět veřejné zakázky  
 

Zajišt ění stravování a provoz kantýny v areálu Výzkumného ústavu veterinárního 
lékařství, v.v.i. v Brn ě        

 
2. Doba a místo pln ění zakázky  
 

Doba plnění:  1.9.2009 - 31.12.2009 (s možností prodloužení smlou vy) 
Místo plnění:  Výzkumný ústav veterinárního léka řství, v.v.i. 
                       Hudcova 70 

            621 00 Brno - Medlánky 
           (dále jen VÚVeL)        
 
3. Požadavky na kvalifikaci  

 
• osvědčení, certifikáty a atesty, vztahující se k danému druhu služby, které jsou vydávány dle 

zvláštních předpisů k tomu oprávněnými osobami  
• reference (seznam odběratelů obědů) 
 

4.  Požadavky na zp ůsob zpracování nabídkové ceny  
 

Nabídková cena bude uvedena v české měně, a to včetně DPH s uvedením příslušné sazby DPH. 
 
5.  Předpokládaná výše nabídkové ceny v požadovaném menu  
     

I. česká kuchyně     60 Kč / 1 jídlo vč. DPH 
II. standardní jídlo    60 Kč / 1 jídlo vč. DPH 

III. bezmasé jídlo     56 Kč / 1 jídlo vč. DPH 
IV. výběrové jídlo (restauračního typu) 70 Kč / 1 jídlo vč. DPH 
V. zeleninový salát nebo salátový bar  60 Kč / 1 jídlo vč. DPH 

           
6. Místo a čas pro podání nabídky  
 

• nabídku doručit na adresu VÚVeL nejpozději do 3. srpna 2009, a to do 15.00 hodin  
• nabídka musí obsahovat návrh smlouvy 
• nabídku doručit v zapečetěné obálce označené jako: 

 
 Veřejná zakázka – „Zajišt ění stravování a provoz kantýny v areálu VÚVeL “ 
 

  
Místem pro osobní podání nabídek je :  Technicko-ekonomický úsek, přízemí 1. pavilonu k rukám 
Ing. Markéty Kabourkové 
Poštovní adresou pro doporučené zaslání nabídky je: 

 
   Výzkumný ústav veterinárního lékařství, v.v.i. 

  Ing. Markéta Kabourková 
   Hudcova 70 
   621 00 Brno - Medlánky 

 
Osobně lze předat nabídku v pracovní dny od 8:00 do 15:00 hodin osobě přijímající nabídky nebo ji 
lze zaslat doporučeně poštou.           

 
7. Zadávací dokumentace  
  
 7.1. Položková specifikace pln ění veřejné zakázky:  
 

Předmětem veřejné zakázky je poskytování dvou  samostatných souborů služeb skládajících se 
z jednotlivých položek (viz níže uvedená specifikace těchto souborů). Nabídky musí být předkládány 
na celou zakázku jako celek s tím, že bude uvedena podrobná specifikace jednotlivých položek, tj. 
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výčet vlastností a parametrů požadovaných zadavatelem v této zadávací dokumentaci. Uchazeč je 
povinen se k hodnotě, míře nebo způsobu plnění všech uvedených vlastností a požadavků vyjádřit 
písemně. 

Specifikace soubor ů, které jsou p ředmětem pln ění této ve řejné zakázky:  
 

o  Zajišt ění dodávky stravování v četně výdeje ob ědů v prostorách VÚVeL  pro cca 240 
zaměstnanců včetně osob docházejících z okolních firem. Průměrný počet denně vydaných 
obědových porcí je cca 200. 

  
•   dodávka hotových jídel  
•   výdej obědů v době od 11,00 - 13,30 hod.  
•   povinnosti spojené s provozem výdejny jídel 

 
 

o  Provoz kantýny 
 

•   zajištění provozu kantýny včetně jejího zásobování  
•   otevírací doba kantýny od 7,00 do 15,00 hod. 

 
 

7.2. Kriteria pro zadání zakázky a zp ůsob hodnocení  
 
Komise sestaví pořadí nabídek od nejvhodnější nabídky k nejméně vhodné, přičemž nejvhodnější 
nabídce přiřadí 100 bodů a každé následující nabídce přiřadí takové bodové hodnocení, které 
vyjadřuje míru splnění požadovaných kritérií ve vztahu k nejvhodnější nabídce. Výhodnost nabídek 
bude posuzována ve vzájemných souvislostech. 
 

 
A. Kvalitativní vlastnosti  -  maximálně 40 bodů 

              
Struktura požadovaného menu: 
 

I. česká kuchyně   
II. standardní jídlo 

III. bezmasé jídlo  
IV. výběrové jídlo (restauračního typu) 
V. zeleninový salát nebo salátový bar 

              
Základní kvalitativní podmínkou je, aby bylo jídlo udržováno po celou dobu výdeje v odpovídající 
kvalitě a teplotě. Nedílná součást tohoto kritéria je i časový údaj o termínu dovozu  hotových jídel 
před jejich výdejem.           
Přiložte prosím rovněž ukázkovou nabídku jídelního lístku na dobu alespoň 14 dní. 
Upřednostňovány budou nabídky, u nichž bude zjevné, že příprava jídel se provádí bez použití 
konzervantů, polotovarů a instantních výrobků. 

 
B. Nabídková cena  - maximálně 30 bodů  

 

I. česká kuchyně   
II. standardní jídlo 

III. bezmasé jídlo  
IV. výběrové jídlo (restauračního typu) 
V. zeleninový salát nebo salátový bar 

 

Uveďte nabídkovou cenu včetně DPH s uvedením sazby DPH a gramáž základních vstupních 
surovin každé porce. Předpokládaná výše nabídkové ceny je uvedena v bodě 5.   
  

C. Nadstandardní nabídky  – maximálně 10 bodů 
 
Jakékoliv Vámi nabízené služby v rámci veřejného stravování výše nevyjmenované, které by 
přispěly ke zlepšení běžného standardu stravování a současně významně nezvýšily cenu. Uveďte 
také lhůta pro poslední objednání jídla. Uchazeč naplní dle vlastního uvážení.  
 



 - 4 -

D. Provoz kantýny  – maximálně 20 bodů  
  
 Zajištění provozu kantýny s požadovanou otvírací dobou (viz specifikace):  
 

• uveďte ukázkovou nabídku sortimentu zboží v kantýně 
• uveďte orientační ceny zboží  
• uveďte název subdodavatele zboží do kantýny  

 
7.3. Další podmínky, stanovené zadavatelem pro zpra cování nabídek 

 
• cenová kalkulace jednotlivých jídel, vše v tuzemské měně včetně DPH s uvedením 

sazby daně z přidané hodnoty 
• nabídkovou cenu lze překročit pouze o výši meziroční statisticky uznané míry inflace, na 

základě vzájemné dohody a oboustranně podepsaného dodatku ke smlouvě 
• prostory jídelny, výdejny obědů, kantýny a přilehlých prostor je možno si prohlédnout po 

telefonické dohodě v pracovní dny v době od 8,00 do 11,00 hod. – Ing. Markéta 
Kabourková, tel.  533 332 503. 

• za prostory výdejny obědů a jídelny se nepožaduje ze strany zadavatele nájem 
• za prostor kantýny se stanovuje nájem nižší, než je v místě obvyklé, neboť jde o službu 

zaměstnancům 
• dovoz jídel bude realizován ve vlastních nádobách VÚVeL (v termoportech) 
• podmínkou je přistoupení na již zavedený elektronický systém objednávání obědů ve 

VÚVeL  
 

 
8. Údaje o zadavateli  
 

Název   Výzkumný ústav veterinárního lékařství, v.v.i. 
Sídlo   Hudcova 70, 621 00  Brno – Medlánky 
IČO   00027162 
DIČ:   CZ00027162 
Kontaktní osoba Ing. Markéta Kabourková 
Tel. spojení:  533 332 503 
Fax:   541 211 229 
Bankovní spojení: 101333621/0100 

 
 
9. Další podmínky  
 

• uchazeč předloží návrh budoucí smlouvy 
• uchazeč předloží kopie živnostenského listu nebo platného výpisu z obchodního 

rejstříku 
• zadavatel si vyhrazuje právo zrušit zadání této veřejné zakázky 
• uchazeč nemá právo na úhradu nákladů spojených s účastí na této veřejné zakázce 
• zadavatel si vyhrazuje právo na změnu, upřesnění nebo doplnění zadávacích podmínek 
• osvědčení dodavatelů – pro provoz kantýny 

 
 
10. Vyhlášení výsledk ů  

 
S výsledkem veřejné zakázky malého rozsahu budou účastníci řízení seznámeni písemně do tří 
pracovních dnů po uzávěrce. 


