Kvantitativni stanoveni proteinti vajec kura domaciho (Gallus gallus) s vysokym
alergennim potencialem v téstovinach metodou LC/MS/MS.
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Pocet obyvatel s potravinovou alergii stile nartistd. Alergeny slepiCich vajec zejména
vajecného bilku jsou termorezistentni a maji velmi vysoky alergenni potencidl. Patii k
nejrozsifenéjSim potravinovym alergenim u déti i dospélych. Aby bylo mozné ochranit
alergické spottebitele pred necekanou alergickou reakci, je tteba mit k dispozici moderni a
citlivé analytické metody, které umozni stanoveni alergenti v potravinich a kontrolu deklaraci
na jejich obalech. Nejc€astéji se pro tato stanoveni pouZivaji ELISA metody, ale tyto nejsou
dostatecné citlivé a obtiZn¢ se jimi stanovuje kvantita. Proto je nutné vyvijet dalsi, citlivéjsi,
specifiCtéj$i a zejména kvantitativni metody. Jednou z rozvijejicich se metod pro kvantitativni
stanoveni alergizujicich proteinii v potraviniach je metoda LC/MS/MS. Ke kvantitativnimu

stanoveni bylo piistoupeno rovnéZ na zdkladé zajmu ze strany SVS CR.

Byla vypracoviana metoda LC-MS/MS pro kvantitativni stanoveni hlavnich vaje¢nych
alergentt (ovalbuminu, ovotransferrinu, lysozymu, apovitelleninu a vitellogeninu)
v téstovindch. Metodu je vSak nutné jest¢ dile ovéfit na vétsim poctu vzorkdl a pomoci
externiho standardu urcit limit detekce. Pfredpokladame, Ze metodu bude mozné po dalSim
ovéteni a validaci vyuZit pro kontrolni icely dozorovych orgint.



